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“La meilleure facon de prédire I'avenir,
n'est-ce pas de le créer ?"
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Octobre 2015 Signature du pacte de Milan

Axé sur les principes de durabilité des systémes alimentaires et sur la justice sociale, le Facte a pour but
de soulenir la cohérance politique et coordonner les politiques alimentaires internalionales.

o T




Montpellier, 1° ville de France a
montpellier de transition agro-écologique et a
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Montpellier Méditerranée Métropole s’engage a mettre en place
ymeme alumentaum plus durable au sein de son territoire.
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Octobre 2015 Signature du pacte de Milan

Axé sur les principes de durabilité des systemes alimentaires et sur la justice sociale, le Pacte a pour but
de soutenir la cohérence politique et coordonner les politiques alimentaires internationales.






Des racines saines...

Un oulil precieux daide a la decision !

2014 — ETAT DES LIEUX DE LA RESTAURATION SCOLAIRE DE LA VILLE DE MONTPELLIER

Systéme de table ouverte - 15% de surproduction - 124 500 repas/an
MONTPELLIER

Co(it de revient alimentaire - 4
RS e

par repas

Plan alimentaire classique

2% volume total

Marché alimentaire massifié
10% volume total

Restes a |'assiette par
enfant et par repas
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2014 - ETAT DES LIEUX DE LA RESTAURATION SCOLAIRE DE LA VILLE DE MONTPELLIER

Systéme de table ouverte - 15% de surproduction - 124 500 repas/an

MONTPELLIER
Colt de revient alimentaire -

par repas

FRANCE

Plan alimentaire classique

- 2% volume total
- 10% volume total

Marché alimentaire massifié

Restes a l'assiette par -
enfant et par repas
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rategie métropolitaine

Des ra

L'avenement d'une

2016 Etat des lieux 3M

2. Optimiser la QUALITE

organoleptique

1. Favoriser la PROXIMITE

nutritionnelle

“““““ sanitaire

SOCLE COMMUN DE LA
POLITIQUE ALIMENTAIRE DE
LARC3M

3. Renforcer les compétences des

4. LUTTER contre le gaspillage
alimentaire \_/ professionnels




L'avénement d'une’stratégie métropolitaine

2016 Etat des lieux 3M

C N

1. Favoriser la PROXIMITE 2. Optimiser la QUALITE

a? organoleptique

Mmontpellier
méditerranée

métropole

nutritionnelle

sanitaire

SOCLE COMMUN DE LA
POLITIQUE ALIMENTAIRE DE

LA RC 3M

3. Renforcer les compeétences des

4. LUTTER contre le gaspillage
alimentaire v professionnels



Des racine tres solides !

Grace a de multiples et judicieux partenariats

PROJETS



Grdce a de multiples et judicieux partenariats
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FERTILISATION
"MA CANTINE AUTREMENT"

Le choix d'une démarche globale

Améllorer fa

Nduirs

Moderniser, optimiser |a distribution des repas
Formnes s parsannals & Faccompagnesont du tames do ropas

Bien aceheter

Bien produire
Bien aceompagner

Bien sensibiliser
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Améliorer la gestion de production de I'UCP

Réduire la surproduction des repas autour de 5 %
Favoriser et développer une production culinaire durable




Moderniser, optimiser la distribution des repas

Former les personnels a 'accompagnement du temps du repas
Intégrer 'enfant a son Territoire par I'alimentation
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Promouvoir un systeme alimentaire durable

Lutter contre le gaspillage alimentaire
Sensibiliser enfants, parents et professionnels a 'alimentation durable




TROIS ANS DE LABEUR!!

2016 — 2017 - 2013 oLl

Des priorites, des plans d'actions,
de la sueur, des larmes et de la joie !
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RESTAURATION
SCOLAIRE , T
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LUTTONS CONTRE LE GASPILLAGE A LA CANTINE
ADOPTONS LES BONS GESTES .




PREMIERES RECOLTES

VIR DE NORTRELIER .f_.ﬂ v
RESTAURANT
SCOLAIRE

15 % DE : 35 % DE PRODUITS
PRODUITSBIO . 9 DURABLES

3,
DL PAIN BID DANS NOS CANTINES !
PRODEGTCN 100% LOGALE
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100 % DES SALADES S 70 % DES FRUITSD E
ET CRUDITES SONT

%\\\ SAISON SONT
LOCALES AN LOCAUX
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VLLE O HONTPELLER ‘;‘@ -
RESTAURANT

SCOLAIRE.

15 % DE
S PRODUITS BIO

35 % DE PRODUITS
DURABLES

DU PAIN BIO DANS NOS CANTINES |~
PRODUCTION 100% LOCALE .

STRUCTURATION D’UNE FILIERE COMPLETE DE PAIN BIO
- 100% HERAULT — 80% MONTPELLIER
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PREMIERES RECOLTES
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Surproduction maitrisée entre 5 et 6 % (contre 15% en 2014)

Fiabilisation des réservations a 95%
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+ 4000 repas/jour depuis 2014 a budget constant B®N

Cout d’achat alimentaire stabilisé a 1.65 € (contre 1,81 € en 2014)




100 % DES BIO DECHETS

TRIES ET VALORISES

A JETRIE o
| MES DECHETS |
1 L

l KIT DE DECOUPE UNIVERSEL

300 AGENTS FORMES
4 000 ENFANTS SENSIBILISES
4' “ Société de
: m Saint-Vincent-de-Paul '

Fondée par Frédéric Ozanam
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100 % DES BIO DECHETS
TRIES ET VALORISES
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KIT DE DECOUPE UNIVERSEL
300 AGENTS FORMES
4 000 ENFANTS SENSIBILISES

‘b‘ “1 Société de
® Saint-Vincent- de-PauI.

» B Fondée par Frédéric Ozanam



LES RISQUES MAJEURS
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LES RISQUES MAJEURS




"La meilleure facon de preédire I'avenir,
n'‘est-ce pas de le creer ?"
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n'est-ce pas de le creer ?"
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